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APERO

ASSIETTE TAPAS classic / veggies - 5
CHICHONS DE CANARD - 8
PATE AU PIMENT D’ESPELETTE- 8

SAUCISSE SECHE demi 4 entiere 7,5

LES PLANCHES

A partager ... ou Pas !

PLANCHE DU CHARCUTIER - 14

Terrine, jambon Gran reserva, chorizo, saucisse séche

PLANCHE FROMAGERE - 14,5

Sélection de fromages d’un maitre affineur

PLANCHE MIXTE - 16

Charcuteries et fromages

SELECTION DU JOUR

SALADE
PLAT
DESSERT

CONSULTEZ ARDOISE




VIN AU VERRE...(15¢l) APERITIFS
PICHET...(25/50¢l) KIR (15cl) 6
PASTIS 51 (4cl) 5
CONSULTEZ ARDOISE MARTINI (4cl) 6
SPRITZ 7
BIERES
SOFTS (canette) DEMORY Astroblonde (33cl) 6
COCA, LIGHT, ZERO (33cl) 3,5 DEMORY Nova Noire (33cl) 6,5
SPRITE (33cl) 3,5 DEMORY Roquette blanche (33cl) 6,5
ICE TEA (25cl) 3,5 HEINEKEN (33cl) canette 4
JUS DE TOMATE (25cl) 4 BUDWEISER (33cl) bouteille 5,5
JUS DE FRUITS PRESSES 4,5
Orange, citron, pamplemousse
PERRIER (33cl) 3,5 VINS ROUGES (75¢l)
EVIAN, SAN PELLEGRINO (50cl) 3,5 CUVEE Mmmm VDF 29
Supplément sirop 0,5 100% Pinot Noir
ALAIN MILLIAT (btl verre 33cl) T oy A AOC 22
Abricot, poire d’été 55 LA QUILLE GRAVES AOC HUE 30
Framboises, fraises, mangue, péche de vigne 6 60% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon
St JOSEPH AOP 34
BOISSONS CHAUDES « Les FAGOTTES » 100% Syrah
CAFE, DECA 2,5
CREME 3> nl,ﬁlis()ﬁlé?)TLfTSR(E7I§gBILLY AOC 32
CAF,)PUCCINO 4,5 « Cave Besson » 100% Chardonnay
THE 4,5 POUILLY FUME AOC 34
CHOCOLAT CHAUD 4,5 « LE PETIT FUME » 100% Sauvignon
PROSECCO 27
DIGESTIFS (4cl)
CALVADOS 7,5 VINS ROSES (75c¢l)
COTES DE PROVENCE
50% grenache, 40% cinsault , 10% Syrah
CHEMIN DE PROVENCE, BIO 30
AOP COTEAUX vAROIX EN pROVENCE
o o CHAMPAGNE
Toute consommation d a‘IcoloI s’accompagne d’une assiette CHAMPAGNE DEUTZ (75¢l) 70
a déguster

Bulles fines et tenaces, grande fraicheur

Paiements acceptés
Especes, TR, CB Nous n’acceptons pas les chéques. Nos prix
s’entendent en euros, service et TVA inclus
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